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   日本海老協会主催 「海老の日®」祭り in築地に出展いたします。 
 

マルハニチロ株式会社（本社：東京都江東区、代表取締役社長：伊藤 滋）は、2018年9月15日（土）

に築地場外市場で開催される「海老の日®」祭りin築地に海老料理屋台を出展いたします。 

  

マルハニチロの出典内容：海老料理屋台 

「海老の日®」祭りin築地にて、「第1回ベスト海老料理大賞」を受賞した 

以下の２メニューをご提供いたします。 

中華部門で【トゥーランドット臥
が

龍居
りゅうきょ

】のオーナーシェフ 脇屋友詞氏が 

マルハニチロの海老を使って開発したメニューです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

「海老の日®」祭りin築地 概要           

■開催地：   築地場外市場「築地魚河岸
う お が し

」海
かい

幸
こう

橋
ばし

棟３階 

■開催日時： 2018年9月15日（土）9：00～15：00 

■主 催：   一般社団法人 日本海老協会 

■ご参考：   「海老の日®」について http://ebikyoukai.jp/ebiday.php（日本海老協会 公式HP） 
 

以 上  

            

  

「海老の日®」全般に関するお問い合わせ先 

一般社団法人 日本海老協会  

TEL：03-3546-3551 FAX：03-3546-1417 

 

2018 年 9 月 3 日 

 

 

 

 

 

②2 種※2の海老チリドッグ 

 

①AKP※1の海老チリ&海老マヨ 

 
脇屋オーナーシェフ 

当社に関するお問い合わせ先 

マルハニチロ株式会社  広報 IR 部 

Tel 03-6833-0826  Fax 03-6833-0506 

Mail koho@maruha-nichiro.co.jp 

 

※2 上記マルハニチロブランド「Aqua King Pro」 

（バナメイむきえび）と、 

有頭スリランカフラワー海老を使用。 

※1  マルハニチロブランド「Aqua King Pro」 

（バナメイむきえび）を使用。 

 
産地：ベトナム・インドネシア・ミャンマー・タイ 

特徴：下ごしらえ済みで加熱しても身が縮みにくく、 

従来品と比べ、うまみ成分が多く含まれます。 

 

産地：スリランカ 

特徴：スリランカ北西部で漁獲された、 

縞模様がきれいなえびです。 

http://ebikyoukai.jp/ebiday.php

