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マルハニチロは、地域社会への貢献や科学を活用した理科教育への働きかけを目的と
した「理科実験授業」を毎年開催しています。中央研究所員が先生役となりDNAを抽
出する実験を行うなど、生き物としてのサケ、食べ物としてのサケについて学びます。

2016年度の主なトピックスを振り返ります
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～これでみんなもサケ博士！～

小学生を対象とした
「理科実験授業」を豊洲本社で開催

「ワカメを育てて海をきれいにしよう！」
海藻育成を通じて東京湾の環境を浄化する

「夢ワカメ・ワークショップ」を支援

「スーパー・プロフェッショナル・ハイスクール」事業の
指定を受けた静岡県立焼津水産高等学校の

トランスオーシャンプロダクツが
マーチャント・フードサービス社の

新石巻工場の新たな門出

安全祈願祭・感謝式を実施
中国・青島で開催されたフードショー

タイの関係会社N&N Foodsで実施した海外研修では、工場見学や市場調査
などを、国内研修では、日本の漁船漁業の現状や漁業会社の使命などにつ
いて研修を行いました。

エビの取り扱いによって、アメリカ
大手食品却会社のマーチャント・
フードサービス社の売上増加に大
きく貢 献したことを評 価され 、
2016年新規サプライヤー賞を受
賞しました。

マルハニチログループブースで
は、マグロの解体ショーと試食
が好評を得たほか、完全養殖マ
グロの紹介ビデオの放映を通
じて水産資源への配慮につい
て紹介し、注目を集めました。

従業員のほか、工事関係
者にもご参加いただき、
新工場の完成を感謝す
るとともに、新たにス
タートする意識を全員で
共有しました。

マルハニチロは、食品安全マネジメントのさらなる強化に
向けて、FSSC22000認証の取得を推進しています。
2016年3月に全社に先駆けて認証を取得した群馬工場
に続き、大江工場、宇都宮工場、広島工場の直営3工場が
認証を取得しました。今後は2017年度中の全直営工場
FSSC22000認証取得をめざしていきます。

さかなクンが出演する「おさかな講座」「料理教室」のほか、「理科実験教室」
「思い出缶詰作り」などを実施。会場は多くの来場者で賑わいました。

「グループガバナンス」、「危機管理
体制の強化」、「高度な防災および
事業継続対策」が高く評価され、最
高ランクの格付を取得しました。

マルハニチログループは、富栄養化した東京湾の環境浄化を目的とする「夢ワカメ・ワークショップ」を支
援。2017年1月に開催されたワカメの収穫イベントには、従業員とその家族計40名が参加しました。

日本政策投資銀行
による

「DBJ BCM格付」
最高ランクを取得

親子で楽しみながら「エコ」に触れられるイベント

「MOTTAINAIキッズフェスティバル」
に協賛・参加

食品安全マネジメントシステムの
国際規格FSSC22000認証を

1 月2017年

7月2016年

研修プログラムを受け入れ

新規サプライヤー賞受賞
「China Fisheries & Seafood 
Expo 2016」に出展 直営3工場で取得

会場の様子

海外研修参加者の記念撮影

記念の楯

さかなクンのおさかな講座

収穫イベント参加メンバー（写真上）
ワカメ収穫の様子（写真下）

新石巻工場

感謝式の様子
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